700

701

702

703

704

Spccialita della Caruso - 5pczialitétcn des Hauses

FaPParclc"c ai porcini e olio di tartufo 2

(breite Banc{nucle!n mit Steinpi]zen, Farmaschinken ineiner
T riiffel-Sahnesauce und ge}nobcltcm Farmesan)

Tagliate"c verdi con salmone

(gr[jne Bandnudeln mit | achs, frischen ] omaten, Shrimps und

Spinat in einer leichten | omatensauce)

4

Kavioli fichi Formaggio di carpra

(Kavioli ‘s mit Feigcn und Zicgenkése geﬁj“t ineiner Gorgonzola—
SPinat~Sauce und gedUnsteten Apgelstrehce@

Linguinc al limone e orango la Capasanta

(Zitronsn~©rangénnudcln mit Jako})smusclﬂcln ineiner

/itronenweiBweinsauce und Kirschtomaten)

Straccetti di filetto di manzo con tagliatc”c e Porcini

(Kinderﬁletstrcifcn mit Bandnudcln & Stcinpilzcn, verfeinert mit

einge]eg’ccm Trijgel und gchobe]’cem Farmcsan)

Ristorante

Reileck

€ 14,50

€ 15,50

€15,50

€22,50

€ 25,00



Antipas’ci ~ Vorspcisc

o1

o2

03

o4

o5

06

o7

08

Vitello Tonnato ?

(Ka]b—CarPaccio mit feinster | hunfischsauce, Sardeuen und Kapem)

Mozarella di Buffalo
(Biiffelmozzarella mit T omaten und Basilikum)

Prosciutto e Melone 2

(Parmaschinken auf Melone)

AntiPasti piatto z
(gemischter Antipasti:rener)

(Gamberoni alo olio ¢

(fjl‘xrimps mit Knob]auch, Olivenél, Oliven und Kuco]a)

Eruschctta al Fomodoro
(‘i’ Stijck vom Fizzabrot mit Tomaten und Knoblauch)

Carpaccio di Salmone e Rucola
(hauchdiinne | achsscheiben mit Rucola und rosa FF@FFCr)

Carpaccio di Manzo
(hauchdiinne Rinderfiletscheiben mit Parmesan, Rucola
und frischen Champignons)

Ristorante

Reileck

€13,50

€ 12,00

€ 12,00

€ 13,00

€12,50

€ 7,50

€ 13,00

€13,50



lnsalata ~ Salate

Q9 |nsalata di FPomodori con Rucola e Farmcgiano
(Tomatensalat auf Rucola mit Farmesan)
10 ]nsalata Mista
(gemisc]ﬁtcr Salat der Haison)
11 |nsalata di Tonno®
(T hunfischsalat mit roten Zwiebeln und Oliven)
12 |nsalata Mediterranea ¢
(gemiscl‘xter Salat mit Tl‘lunﬁscl’z, SChan‘(ése und [ ier)
13 ]nsalata Caruso
(gemischter Salat mit Birnen, Niisse, gebratener [Hahnchenbrust
und Klirschtomaten)
ZUPPa -~ SUPPCH
14 ZuPPa di Pomodoro
(Tomatensuppe)
15 ZuPPa diAglio
(Klwoblauch~Creme~5uPPe)
16 ZuPPa di Bosco
(WaléPilz~Creme~5uPPe>
17 Minestrone
(frische Gemu‘sesuppe)
18 ZuPPa di Stracciatc”a

(klare SUPPC mit |~ iern, Parmesan und Petersilie)

Ristorante

Reileck

€ 8,00

€ 7,50

€ 10,50

€ 11,50

€ 13,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 7,00



Risotto ~ Rcisgcrichtc

19 Risotto FPorcini
(Reis mit Stcinpi]zen und Sahnesauce)

20 Risotto Saffrano »7 2

(Reis in Safransauce und gebratenem Speck)

Solo per Bambini - fiir unsere kleinen (Gaste

21 bastonchini
(Fischstabchen mit Fommes [rites)

22 Fcnnc Fomocloro
(Nudeln in T omatensauce)

2% ]mPanata con Patatine
(kleines Schnitzel nach ,Wiener Art“ mit Pommes [rites)

24 Pizza Salami 1,2,5,12

(Heine Sa]amipizza)

Ristorante

Reileck

€13,50

€13,50

€ 9,00

€ 7,00

€ 9,50

€ 7,00



Pasta - Nudclgcric[‘\tc

25

26

27

28

29

30

31

52

33

34

35

5Pag|1ctti aglio olioe FcPcroncino
(mit K noblauch, Olivenél, scharf)

5Pag|1ctti alla bologncsc

SPaghctti Carbonara 2212
(mit \Sai'me7 SPCCl( und EJ)

Spaghct’ci Tonno®
(mit ] omatensauce, ] hunfisch, KaPern, [~ rbsen und /wiebeln)

Spaghct’ci Caruso
(mit Garnelenschwinzen, Rucola und frischen Champignons)

Spagl']ctti frutti di Mare

(mit MeeresFrU chte n)

Tagiiatc”c Mare e Monti
(Bandnudeln mit (arnelen und 5teinpi]zen>

Tag]iatc”c Halle Saale
(Banc{nuc{c]n mit 5chweine1ci]et5}:>itzen, F]Cilcmcerlingen und

Tomatensa}mesauce)

Tor’cc”ini della Nonna 212
(geﬁjllte Nuc!eln mit Tomatensauce, Sa}me, Farmaschinken)

T ortellini panna e Prosciutto '2
(geﬁjute Nudeln mit Schinken in Sahnesauce)

Penne alla 4 }:ormaggi

(kurze Nudeln mit 4 verschiedenen K ssesorten und Sahnesauce)

Ristorante

Reileck

€ 10,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 12,50

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00



36 Penne all Arrabiata
(kurze Nudeln mit T omatensauce, Feperoni, K noblauch, scharf)

37 Fcnnc al 5almonc e (Gameretti
(kurze Nudeln mit | achs, (Garnelen und | omatensahnesauce)

38 Fcnnc alla Sorrcntina
(kurze Nudeln mit frischen T omaten, Mozzarella und Basilikum)

39 Stringoli alla Moda
(hausgcmachtc Nudeln mit [Hzhnchenstreifen, Champignons in

Tomatensahnesa uce)

40 5tringoli con SPinaci e Pecorino
(hausgemachte Nudeln mit Spinat, Knob]auch, T omaten und
Scl‘xagskése)

41 Ginocci al Gorgonzo[a 12
(Klosnudeln mit Gorgonzolasauce, Spinat und Sahne)

42 Ginocci Zucchini, (Gamberetti '2
(K!oﬁnudeln mit Zuccl’n’ni, Garne!en und Sahnesauce)

Specialita al forno - itberbackene Spczialit’étcn

43 Lasagnc
(geschiclﬁtete Teignudeln mit Bolognese Sauce)

44 Tagiiatc”c con SPinaci e Salmonc al forno
(Banc{nuc{e]n mit 5Pinat, | achs und | omatensahnesauce)

45 Fcnnc al }:orno
(mit Champignons, Schin‘(en, Fleischsauce und | omatensahnesauce)

46 Melanzana alla Farmigiana
(Auberginenauﬂaug mit Farmesan ijberbacken)

Ristorante

Reileck

€ 10,00

€ 13,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 13,00

€ 12,00

€ 13,00

€ 12,00

€ 12,00



Carne - Flcisc!—lgcrichtc

Di manzo -~ vom Rind 250g

47

48

49

50

51

52

5%

]:ilctto alla Grig]ia
(Rinderfilet vom Grill mit Rosmarinkartoffeln und gegri”tem (Gemiise)

Filetto pepe Verde
Rinderfilet in griiner Pfeffersauce mit gegri”tem (Gemiise und

Rosmarinkartoffeln)

Filctto Gorgonzo[a Noci
(Kinclerpilet mit Gorgonzolasauce, Niissen und Bandnudeln)

Filetto Porcini
(Rinderfilet mit Steinpilzen, hausgcmachtc Pratensobe, gegri”tcm
Gemijse und Rosmarinkar‘toﬁcc]n)

Bistecca alla Grigiia
(Rumpsteak gegri”t mit Kosmarinkartoge!n und Gri”gemi)se)

Bistecca alla Cipo”a z
(Rumpsteak mit Késtzwiebeln, hausgemachte PBratensoBe, gegri”tem
Gemijse und Rosmarinkar‘toucmce]xi)

Bistecca alla Pizzaiola '
(Rumpsteak in einer mediterranen Sauce aus Oliven, KaPem,
T omaten, Sardellen und Oregano mit SPaglﬂetto

Ristorante

m
Reileck

€ 30,00

€ %2,00

€ 32,00

€ 32,00

€25,00

€ 25,00

€ 25,00



Di maiale - vom Schweinfilet 250 ¢

54

55

56

57

58

Bocconcini di Maiale alla Griglia z € 18,50
(gegri”te Sc]ﬂwcincmec{ai”ons mit hausgemachter BratensoBe, Gringemijse
und Rosmarinkartoffeln)

Bocconcini al Gorgonzo[a € 18,50
(gegri“te Schweinemedaillons in Gorgonzolasauce mit Pandnudeln)

Bocconcini al Fcpc € 18,50
(gegri“te Schweinemedai”ons in Pfeffersauce, Gri”gemﬂse
und Rosmarinkartoffeln)

Bocconcini ai Porcini € 18,50
(gegri”te Schweinemedaillons mit Steinpilzen in Sahnesauce, Grillgemijse
und Rosmarinkartoffeln)

Bocconcini al Cantarelli € 18,50
(gegri”tc Schwcincmcclai”ons mit Ffigerlingen ineiner Weichin{Sahnesauce,
Gri”gemiﬁse und Rosmarinkartoffeln)

Scaloppinc di vitello ~-vom Kalb 250 -4

59

60

61

62

Saltimbocca alla Romana 2 €22,50
(Ka]bsschnitzel mit Farmascl‘linken, Sa!bei und Weiﬁweinsauce

mit Bandnudeln)

Cotoletta di \/itc"o € 22,50

(Panier’ces K albsschnitzel mit gegri”tem (Gemiise und Rosmarinkartoffeln)

ScaloPPinc al | imone €22,50
(K albsschnitzel in Zitronensauce mit gegri”tem (Gemiise und
Rosmarinkartoffeln)

Scaloppinc alla Carprcsc €22,50
(Ka”)sschnitzcl mit Tomatcnscheibcn und Mozzare”a iiberbacken in einer

Tomatcnsahnesauce und Bandnuc{cln)

Ristorante

Reileck



Altra (Carne - andere f:lciscl'vgcrichtc

63

64

}:cgato divitello al Rosmarino con CiPo”a z

(K albsleberin einer Bratensobe mit Rosmarinsauce, R&stzwiebeln

Uﬂd Bancinucle]n)

Petto di Fo"o alla Gn’glia
(gegri“te [Hshnchenbrust mit Gri”gemﬂse und Rosmarinkartoffeln)

Spezialita di Pesce - Fischspczialitétcn

65

66

67

68

69

70

Calamari [ritti

(frittierte Tintenfiscl—xringe mit Gringemijse und Rosmarinkarto”eln)

Calamari alla Griglia
(gegri”tcr T intenfisch mit Knoblauch, Zitrone und Olivens! mit
Gri”gemiﬁse und Rosmarinkartoffeln)

Ca[amari e 5camPi alla Grig]ia

(T intenfisch und Riesengamelen gcgri”t mit K noblauch, Fcpcroni,
/itrone und Olivensl auf einem Rucolabett mit Griugem[jsc und
Rosmarinkartoffeln)

ScamPi alla Griglia
(gegri“te Riesengarnelen mit Olivensl, FePeroni und K noblauch mit
Gri”gemijse und Kosmarinkartogeln)

5almonc alla Grigiia
(gegri”tes Lacl‘wsgilet mitgegri”tem (Gemiise und Kosmarinkarto]qze]n)

LucioPcrca Gorgonzo]a e SPinaci
(gegri“tes / anderfilet mit einer SPinabGorgonzolasauce und
Bandnudeln)

Ristorante

Reileck

€ 18,50

€ 18,00

€ 20,00

€ 22,00

€25,00

€ 26,00

€ 23,00

€ 22,00



Fizza

711

71

72

721

73

Vhis

77

76

77

78

79

80

Pizzabrot

Margarita
(mit Tomate und Mozzare”a)

Salami 1,2,3,12

}:unghi
(mit frischen Filzen)

Prosciutto

(mit Schinken)

Salami, Prosciutto, Funghi 1,2,3,12
(mit Salami, Scl‘linken und Cl’lampignons)

Hawaii
(mit Ananas und Schinkcn)

Tonnoe CiPo”a
(mit T hunfisch und Zwiebeln)

Caruso ?

(mit Farmasclﬁinken, Farmesan, Kucola)

Quattro ]:ormaggi

(mit vier verschiedenen K dsesorten)

Frutti di Mare

(mit Meeresfriichten und (Garnelen)

Verdura
(mit gegri”tem (Gemiise)

Ristorante

Reileck

€ 5,00

€ 8,50

€ 9,50

€ 9,50

€ 9,50

€ 10,00

€ 10,00

€ 11,00

€ 13,00

€ 12,00

€ 13,00

€12,50



81

82

8%

84

85

86

861

Gorgonzola Parma 2

(mit Gorgonzola und Farmaschinken)

Gorgonzola e SPinaci

(mit Gorgonzola und Spinat)

Calzonc

(getillte Pizza mit | damer K ase, K ochschinken und (Champignons)
Calzone Saimonc e Spinaci

(gefillte Pizzateigtasche, [~ damer K ase, |_achs und Spinat)

Pollo

(mit [Jahnchenbruststreifen, Paprika und Oliven)

Carpaccio

(mit RindercarPaccio, Rucola, Parmesan und (Champignons)
Vitello T onnato

(Pizzabrot mit K albsfleisch, T hunfischsauce, Kapern und Sardellen)

Dolcc ~ Dcsscrt

87

88

89

90

g1

92

2%

94

Tiramisu 'o'*

(| offelbiskuit mit Mascarponecreme, Kaffee, alkoholhaltig)
Panna Cotta '*

(italienischer Pudding mit Sahne)

Tartufo '+

(Halbgefrorenes aus / abaione und Schokoladeneis mit Niissen)
Mascarponc ]:rago]c I

(Mascarponecreme mit frischen |~ rdbeeren)

Dessert Misto o'+

(gemischtes Dessert, vonjedem ctwas)

F rdbeereisbecher '+

(mit frischen [T rdbeeren, Vanille- und [ rdbeereis und Sahne)
Schokoeisbecher '

(Vanille- und Schokoladeneis, Schokosobe und Sahne)
[ine Kugcl Flis™*

(Schoko, Vanille oder [ rdbeere)

Ristorante

Reileck

€ 1%,00

€ 12,00

€ 11,00

€ 13,00

€ 12,50

€13,50

€13,50

€ 8,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 8,00

€ 10,00

€ 8,00

€ 7,00

€ 2,00



Zusatzsto{:f:tabc"c

(lt. Zusatzstoffverzeichnis gemab §9 7 Zul\)

(5@/# gccﬁn‘c’ (éste, wenn Sie von A//erg/én betrotfen sind, wenden Sie sich bitte an uns, wir gcben

Jhnen gern [ inblick in unsere A//elgm% 7‘[3/)6//6./)

Nr.

10

12

14

Was?

Farbstoffe in oder auf dem | ebensmittel

Konservie ru ngsstoge

Antioxidationsmittel
[ isen ]| Gluconat oder | actat in Oliven

Cl’zinin~\/erbinclungen in alkoholfreien
E#rischungsgetrénken oder Aromcn

K offeinin ErFrischungsgetr’énken (Cola,Red
Bu”, Encrgie Drinks)

Lebensmittel in I:ertigpackungen mit
Schutzatmosphére zur \/er]éngerung der

Haltbarkeit

| ebensmittel, die sowohl einen /uckerzusatz

oder zugelassenes SUBungsmittcl enthalten

Wie?

Jmit [Tarbstoff«

,mit K onservieru ngsstomclc“

oder konserviert®

(Ausnahme Nitritpb’kelsalz}
mit Antioxidationsmittel*

,,geschwé rzt®

,,Chininhaltig“ (Aromen-VQO)

,,Logeinhaltig“ VO iiber
koﬁeinhaltige
I~ rfrisch ungsgetrénke)

yunter SC}mtzatmosPhére
verpackt“

Jmit Zucker(n) und
SUBungsmitteKn)“

]mprcssum: Ristorantc Caruso am Kci[cck, Bcrnburgcr Sth i6, D -~ 06108 Ha”e, ]n!‘] Bé[a Tét}‘:
Tel.: 0345 /54848 33, ]:ax: 0345 /685 6422

I -Mail: bela.toth62@freemail.hu

Ristorante

m
Reileck





